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S c h u i m r e i n i g i n g

SCHUIMOPLOSSINGEN VOOR DE REINIGING
VAN OPEN OPPERVLAKKEN IN DE 
VOEDSELVERWERKENDE INDUSTRIE

Voedselproducenten zijn op zoek naar de hoogste normen voor voedselveiligheid en -kwaliteit.  

Een essentiële basis voor het productieproces is de grootst mogelijke hygiëne van alle  

productieoppervlakken die in contact komen met hoogwaardige voedingsproducten.

Om dit te bereiken, moeten ze kunnen vertrouwen op veilige en consistente reinigingsprocedures,  

waaronder:

• Schuimreinigers en ontsmettingsmiddelen, gebruikt volgens de hygiëneplannen

• Veilige en duurzame opbrengingsapparatuur

• Regelmatig & preventief onderhoud
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Typische
toepassingsgebieden:

• Slacht- en uitbeengedeelte

• Mengers, draaitrommels

• Snijmachines

• Transportbanden

• Verpakking, opslag

• Rookkamers, ovens, bakplaten

• Vloeren, muren, plafonds

E C O L A B  S T R E E F T  N A A R  E E N  S T R AT E G I S C H PA R T N E R S C H A P,  VA N A F  D E  O F F E R T E T O T

A A N D E I N B E D R I J F S T E L L I N G (E N D A A R N A ) E N L E V E R T H E T A L L R O U N D - A A N B O D VOOR  

S C H U I M TO E PA S S ING E N  IN OPEN O P P E RV L A K T E R E I N I G I N G .


